
Dim sum course Special Dim sum course

３種特製蒸し点心 ３種特製蒸し点心
３種点心 ３種点心

Special Dim sum Special Dim sum

選択点心 北京烤塡鴨
点心 北京ダック

 Dim sum Peking duck

選択点心
点心

 Dim sum

逸品スープ
自選是日湯 本日の逸品

Today's recommended soup
当日料理

Today's recommended dishes

季節の野菜炒め
当日素菜料理 逸品スープ

Today's recommended vegetable dish 自選是日湯
Today's recommended soup

本日のお食事
当日麺飯 季節の野菜炒め

Today's recommended Noodle or rice 当日素菜料理 
Today's recommended vegetable dish

デザート
季節好点心 本日のお食事

Dessert 当日麺飯
Today's recommended Noodle or rice

デザート
季節好点心 

Dessert

※コースラストオーダーは13:00になります。

※未就学児…大人1名様につき１名サービス　小学生…半額料金

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

It will be an order buffet format for 90 minutes. separate sheet will be provided
when ordering.

オーダーバイキング
飲茶プラン

北京ダック・点心食べ放題
飲茶プラン

¥6,800 ¥8,800
税サ別￥5,528 税サ別￥7,154

お1人様1,500円で
北京ダックロールバイキング可能

９０分のオーダーバイキング形式のご注文となります。

ご注文は別紙にてご用意いたします。

【ランチタイム限定】



玄 武 白 虎
Xuan Wu Bai Hu

焼き物と季節の冷菜盛り合わせ 焼き物と季節の冷菜盛り合わせ
恭喜發財盤 五福喜臨門

Special appetizer Special appetizer

海老とホタテの強火炒め ハタの切り身蒸し　～フィッシュソース～
駿業大展翅 歓楽満堂紅

Stir fried shrimp and scallop Steamed white fish with fish sauce

薬用人参とツブ貝・鶏肉入り蒸しスープ
財福星高照

Steamed soup with conch shell and chicken 花開顕富貴
Steamed soup with fish fin, chicken and shell fish

上海蟹入りミルクの揚げ物
家慶皆有餘

Deep fried crab and milk

家慶皆有餘
Stewed and steamed white fish and vermicelli with Malaysia sauce

発酵黒大豆と豚スペアリブの柔らか煮
金牛鳴被喜

Stewed spare ribs with black beans sauce
發財大好市

Steam and stewed lobster with XO cheese

錦銹牙龍包
Fried rice with dried scallop and dried shrimp 年年慶有餘

Pan-fried deer meat with special mushroom sauce

なめらか杏仁豆腐と一口菓子
笑口年々開
Almond jelly

慶喜気洋洋
Fried rice with dried scallop and dried shrimp

なめらかマンゴープリンと一口菓子

笑口年々開
Steamed rice with fish and vegetable

※2024年12月23日～2025年1月5日までの限定メニューになります。

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

税サ別￥8,130 税サ別￥13,008

ランチタイム限定　※２名様からのご注文になります。
コースラストオーダ ー14:00　Course lastorder 14:00

丹波鹿のロースの煎り焼き
特製きのこソース

¥16,000¥10,000

干し貝柱・干し海老入り
もち米チャーハン

コニッシュジャック・ツブ貝 ・鶏肉入り
薬膳スープ

銀だらと春雨のマレーシアソースの
蒸し煮

オマール海老の蒸し煮
～XO醤チーズ仕立て～

干し貝柱・干し海老入り
もち米チャーハン

お一人様
1,200円で北京ダックロール1本追加可能

お一人様
1,200円で北京ダックロール1本追加可能

コースに＋


