
※魚料理と肉料理はグリルで調理となります。 表示料金には税金・サービス料が含まれております。 

右記よりお好きな前菜、メインディッシュ（魚）、
メインディッシュ（肉）、デザートを
各1品ずつお選びください

ワゴンサービスでコンディメントをお持ちします

メインの魚または肉料理は
ソースをお選びいただけます

★赤ワインソース
★生姜ソース
★レフォール柚子ソース
★緑胡椒クリームソース
★トマトソース
★柚子胡椒アイオリ

S A U C E

Prix  f ixe  Menu
サラダビュッフェ・パン・コーヒー 付き

S T A R T E R

D E S S E R T

薬膳風鶏ハムと夏野菜ラタトュイユのティアン サラダ仕立て

シュリンプカクテル

本日のスープ

真鯛と夏野菜のファルス 煎り酒風味  アスパラガス 梅肉のジュレ

本日の白身魚  ラタトゥイユ

アトランティックサーモン 茸ソテー

本日の豊洲市場からの鮮魚  ほうれん草ソテー

ロブスターテール  ルッコラサラダ（+¥1,000）

ハンバーグ 茸ソテー

銘柄鶏モモ肉低温調理   ほうれん草ソテー

チーズビーフバーガー フレンチフライ

ラムチョップ  ラタトゥイユ

DAB牛ロイン (100g) マッシュポテト（+¥1,000）

黒毛和牛ロイン マッシュポテト（+¥4,000）

メロンスープ  ココナッツムースとソルベ

オレンジダンテル  フロマージュブランとマンゴー ライムの香り

ホワイトチョコムース ピスタチオアイスを重ねて

M A I N  D I S H

- F i s h -

M A I N  D I S H

- M e a t -

ディナーのみ

ディナーのみ




