
A m u s e - B o u c h e
Pe t i t  S a l e ,  B r a i s e d  Le n t i l s

プティ・サレ（塩漬け豚肉）　レンズ豆の煮込み

D u c k  C o n f i t
Fa r m - t o - t a b l e  Ve g e t a b l e  S a l a d ,

R a s p b e r r y  &  C a s s i s  M u s t a r d  D r e s s i n g
鴨のコンフィ

農園サラダ　ラズベリーとカシスマスタードのドレッシング

O v e n  Ro a s t e d  Tr o u t
C i d e r  V i n  B l a n c  S a u c e ,  C h a m p i g n o n

トラウトのオーブン焼き
シードルヴァンブランソース　シャンピニオンマッシュルーム

P l e a s e  c h o o s e  f r o m  t h e  f o l l o w i n g　下記よりどちらかお選びください

B o u i l l a b a i s s e ,  M a r s e i l l e s  S t y l e ,
S e a b r e a m ,  M u s s e l s ,  C l a m ,  S h r i m p

マルセイユ風ブイヤベース
鯛　ムール貝　アサリ　ハマグリ　海老

O R

G r i l l e d  C h i c k e n ,  B a s q u e  S t y l e ,  N o u i l l e
グリルチキンバスク風　ヌイユ

M i g n a r d i s e
小菓子

Le m o n  Ta r t  Va n i l l a  I c e  C r e a m
レモンタルト　バニラアイス

C o f f e e  /  Te a
コーヒー/紅茶

8 , 5 0 0

Special Dinner Menu



A m u s e - B o u c h e
Pe t i t  S a l e ,  B r a i s e d  Le n t i l s

プティ・サレ（塩漬け豚肉）　レンズ豆の煮込み

Tu n a  S t r i n g  B e a n s ,  To m a t o,
M i m o s a ,  O l i v e ,  A n c h o v y,  N i c o i s e

マグロ　インゲン豆　トマト　ミモザ　オリーブ　アンチョビ
ニース風

S a i n t  G e r m a i n ,  Le g u m e s  d e  P r i n t e m p s
サンジェルマン　春野菜

O v e n  Ro a s t e d  Lo b s t e r
C i d e r  V i n  B l a n c  S a u c e ,  C h a m p i g n o n

オマールのオーブン焼き
シードルヴァンブランソース　シャンピニオンマッシュルーム

L a m b
Pa r s l e y  C r u s t ,  Pe r s i l l a d e ,  R a t a t o u i l l e - N i c e  S t y l e ,

B o e u f  B o u r g u i g n o n
骨付きラム

パセリクラスト　ペルシェード  ニース風ラタトゥイユ
ブフ・ブルギニョン

M i g n a r d i s e
小菓子

Fr o m a g e  B l a n c  I c e
S a u t e r n e s  J e l l y

フロマージュブランのアイス　ソーテルヌゼリー

C o f f e e  /  Te a
コーヒー/紅茶

1 5 , 6 0 0

Premium Dinner Menu


